berndorf

BEARD®

Nicro-Edelstahl 18/10 poliert
Acier inoxydable 18/10 poli

Auch versilbert erhdltlich
Aussi disponible en argenté



berndorf

BEARD®

T —
Tafell6ffel
Cuillere de table
21,6cm/ @ 4 mm

52518-01 9.50
52718-01 18.90
Tafelgabel

Fourchette de table
21,0cm /@ 4 mm

52518-08

L0 ) 9.50

52718-08

L6 ] 18.90

T
Tafelmesser, Mono
Couteau de table, mono

25,6/13,7 cm
52518-11 3 14.50
52718-11 = [2] 25.00
S === ——
Tafelmesser, Hohlheft
Couteau de table, manche creux
25,6/13,7 cm
52518-14 «El [z 28.00
52718-14 K8 2] 39.00
a%__ 1
—
Kaffeel6ffel
Cuillére a café
14,7 cm /@ 3 mm
52518-36 %1 6.50
52718-36 16 ] 11.50
Espressoloffel
Cuillere a espresso
11,0cm /@ 3 mm
52518-37 5.80
52718-37 11.00
-C&.-——_.,
Vorspeisenloffel
Cuillere a hors-d’ceuvre
19,0cm /@ 4 mm
52518-25 Kl 8.70
52718-25 7.6 ) 16.80
i e — e
Vorspeisengabel
Fourchette a hors-d’ceuvre
18,4cm /@ 4 mm
52518-26 3] 8.75
52718-26 = 2] 16.80

zmagme
Vorspeisenmesser, Mono
Couteau a hors-d’ceuvre, mono
22,5/12,4 cm
52518-27 ER 12.50
52718-27 6 | 24.00

Vorspeisenmesser, Hohlheft
Couteau a hors-d’ceuvre, manche creux

22,5/12,4 cm
52518-30 5 ] 27.00
52718-30 o) 38.00
Kuchengabel

Fourchette a gateau
15,7cm /@ 3,5 mm

52518-55 Bl [Zz] 875

52718-55 o) 16.80
-:--:é

Fischgabel

Fourchette a poisson
19,0cm /@ 4 mm

52518-49 2] 9.50
52718-49 .6 ) 18.90
\_._15‘_..-'"_-"“
Fischmesser
Couteau a poisson
22,0cm /@ 4 mm
52518-50 %1 9.50
52718-50 o) 18.90
o
—
Gourmetloffel
Cuillere gourmet
19,0cm/ @ 4 mm
52518-69 <K 9.50
52718-69 6] 18.90
-
Limoloffel
Cuillére a limonade
19,7cm /@ 3 mm
52518-67 3] 9.50
52718-67 o) 18.90




tapletop

sambonet

‘\

\

Nicro-Edelstahl 18/10 poliert
Acier inoxydable 18/10 poli

Auch versilbert erhiltlich
Aussi disponible en argenté




berndorf

BEARD®

——

'“‘F__,__-‘,"

Tafell6ffel
Cuillere de table
20,4cm /@ 4 mm

52530-01 8.50

52730-01 17.50

—

Tafelgabel
Fourchette de table
20,4cm /@ 4 mm

52530-08 8.50

52730-08 17.50

Tafelmesser, Mono
Couteau de table, mono
23,9/13,7 cm

52530-11

52730-11

11.80
22.50

E—z—

i —
-

tl

Tafelmesser, Hohlheft
Couteau de table, manche creux
23,9/18,7 cm
52530-14
52730-14

25.00
38.00

g

E

Kaffeel6ffel
Cuillére a café
13,7 cm /@3 mm
52530-36
52730-36

5.00
9.80

b
&

Espressoloffel
Cuillere a espresso
10,9cm /@ 3 mm
52530-37
52730-37

E

4.75
8.90

g

—_—

Vorspeisenloffel

Cuilléere a hors-d’ceuvre

17,7cm/ @ 4 mm

52530-25 <Kl [z 7.50
52730-25 7.6 ] 15.80

=

Vorspeisengabel
Fourchette a hors-d’ceuvre
17,7cm /@ 4 mm
52530-26

52730-26

7.50
15.80

o

Vorspeisenmesser, Mono
Couteau a hors-d’ceuvre, mono
20,8/12,4 cm
52530-27
52730-27

11.00
21.50

b

Vorspeisenmesser, Hohlheft

linea Q

Couteau a hors-d’ceuvre, manche creux

20,8/12,4 cm
52530-30 73] 24.00
52730-30 76 | 37.00
X
Kuchengabel
Fourchette a gateau
15,4cm /@ 2 mm
52530-55 %1 7.50
52730-55 L6, 15.80
=,
Fischgabel
Fourchette a poisson
17,7 cm /@ 4 mm
52530-49 1 8.50
52730-49 B.c.) 17.50
MH - -
Fischmesser
Couteau a poisson
20,4 cm /@ 4 mm
52530-50 B[z 850
52730-50 «K8 2] 17.50
' )
Gourmetloffel
Cuillere gourmet
17,6 cm /@ 4 mm
52530-69 %1 8.50
52730-69 7.6 ) 17.50
(v
- Bouillonléffel
Cuillére a bouillon
17,.3cm /@ 4 mm
52530-02 %1 8.50
52730-02 7.6 ) 17.50
- —
Buttermesser, Mono
Couteau a beurre, mono
17,8cm /@ 4 mm
52530-73 Kl 8.50
52730-73 6] 17.50
_—,
Steakmesser, Mono
Couteau steak, mono
239cm /@ 4 mm
52530-19 Kl 13.50
52730-19 6 ] 25.00




244 tapletop

sambonet

Nicro-Edelstahl 18/10 poliert
Acier inoxydable 18/10 poli

Auch versilbert erbiltlich
Aussi disponible en argenté



berndorf

BEARD®

%—==

Tafell6ffel

Cuillere de table
20,6cm/ @ 4 mm

52560-01 8.50
52760-01 17.50
Tafelgabel Kuchengabel

Fourchette de table
20,6 cm/ @ 4 mm

Fourchette a gateau
16,1cm /@2 mm

gio ponti

52560-08 Kl 8.50 52560-55 ER 7.50
52760-08 o) 17.50 52760-55 b6 | 15.80
Tafelmesser, Hohlheft geschmiedet Fischgabel
Couteau de table, manche orféevre Fourchette a poisson
24,9/13,7 cm 19,1 cm /@ 4 mm
52560-14 5] 25.00 52560-49 K1 8.50
52760-14 I3 38.00 52760-49 3 17.50
S S
Kaffeel6ffel Fischmesser
Cuillere a café Couteau a poisson
14,3cm /@ 3 mm 22,2cm/ @ 4 mm
52560-36 5.00 52560-50 ER 8.50
52760-36 9.80 52760-50 o) 17.50
o —— -
- ‘-J o ——
Espressolo6ffel Gourmetloffel
Cuillére a espresso Cuillere gourmet
11,4cm/ @ 3 mm 17,7cm /@ 4 mm
52560-37 ~El 4.75 52560-69 ~El 8.50
52760-37 16 ] 8.90 52760-69 6] 17.50
S < -
Vorspeisenloffel Bouillonl6ffel
Cuillere a hors-d’ceuvre Cuillere a bouillon
18,0cm /@ 4 mm 17,4cm /@ 4 mm
52560-25 7.50 52560-02 ER 8.50
52760-25 15.80 52760-02 o) 17.50
ﬁ —“—_
Vorspeisengabel Buttermesser, Mono
Fourchette a hors-d’ceuvre Couteau a beurre, mono
17,9cm /@ 4 mm 17,8cm /@ 4 mm
52560-26 Kl 7.50 52560-73 KR 8.50
52760-26 o 15.80 52760-73 G ) 17.50
—-I u——:"
Vorspeisenmesser, Hohlheft geschmiedet Steakmesser, Hohlheft geschmiedet
Couteau a hors-d’ceuvre, manche orfévre Couteau steak, manche orfévre
22,1/12,4 cm 22,3cm /@ 4 mm
52560-30 24.00 52560-20 ~El 13.50

52760-30 37.00 52760-20 o) 25.00




246 tabletop

sambonet

Nicro-Edelstahl 18/10 poliert
cier inoxydable 18/10 poli



berndorf

BEARD®

\a-—-—‘
Tafell6ffel
Cuillere de table

20,9cm /@ 4 mm

52524-01 <E3 6.50

o

ﬁ!

Tafelgabel
Fourchette de table

21,0cm/ @ 4 mm

52524-08 Kl 6.50

{I

Tafelmesser, Mono
Couteau de table, mono

25,3/13,7 cm

52524-11 <Kl [zZ] 895
—_—= - =
————

Tafelmesser, Hohlheft
Couteau de table, manche creux

25,3/18,7 cm
52524-15 3] 14.50
Kaffeeloffel

Cuillére a café

14,0cm /@ 3 mm

52524-36 ~E1 4.00

B =
Rl "

Espressoloffel
Cuillere a espresso

11,5cm /@3 mm

52524-37 ~E1 3.75

——
Vorspeisenloffel
Cuilléere a hors-d’ceuvre

18,0cm /@ 4 mm

52524-25 ¥l 5.90

Vorspeisengabel
Fourchette a hors-d’ceuvre

18,1cm /@ 4 mm

52524-26 ~El 5.90

_— =
Vorspeisenmesser, Mono
Couteau a hors-d’ceuvre, mono

22,0/12,4 cm

52524-27 ] 7.95

continental

- -~
T ——
Vorspeisenmesser, Hohlheft
Couteau a hors-d’ceuvre, manche creux

22,0/12,4 cm
52524-31 <KX 13.90

F

Kuchengabel
Fourchette a gateau

14,0cm /@ 2 mm
52524-55 Kl 5.90

Fischgabel
Fourchette a poisson

18,1cm /@ 4 mm

52524-49 Bl [Zz] 650
-—, =
Fischmesser

Couteau a poisson

209cm /@ 4 mm

52524-50 ~El 6.50
Gourmetloffel

Cuillere gourmet

18,0cm /@ 4 mm
52524-69 ~El 6.50

Bouillonl6ffel
Cuillére a bouillon

16,7cm/ @ 4 mm
52524-02 ~El 6.50

-_—

Buttermesser, Mono
Couteau a beurre, mono

18,3cm /@ 4 mm
52524-73 ~El 6.50

o e

Steakmesser, Mono
Couteau steak, mono

23,5cm /@ 4 mm
52524-19 ~El 9.80

G ——
F =

Steakmesser, Hohlheft geschmiedet
Couteau steak, manche orfévre

23,5cm/ @ 4 mm
52524-21 <Kl 16.90




248 tapletop

sambonet

Alpaka-versilbert
Maillechort argenté



berndorf

BEARD®

—
Tafell6ffel
Cuillére de table

20,7 cm /@ 4 mm

52322-01 o) 24.00
-

Tafelgabel

Fourchette de table

20,8cm /@ 4 mm

52322-08 K 24.00

Tafelmesser, Hohlheft geschmiedet

Couteau de table, manche orfévre

25,2/13,7 cm

52322-14 6| 39.00
A -‘-"‘

Kaffeel6ffel

Cuillere a café

18,8cm /@ 3 mm

52322-36 16 ] 12.50
-

Espressoloffel

Cuillere a espresso

11,2cm /@ 3 mm

52322-37 0 ) 11.90
“ul :
‘..J —

Vorspeisenloffel

Cuillere a hors-d’ceuvre

18,0cm /@ 4 mm

52322-25 o) 21.00

% D

Vorspeisengabel

Fourchette a hors-d’ceuvre

18,0cm /@ 4 mm

52322-26 L6 ] 21.00

—Z

— - =

baroque alpaka

Vorspeisenmesser, Hohlheft
Couteau a hors-d’ceuvre, manche creux

22,0/12,4 cm

52322-30 o)

38.00

—~ali

il

Kuchengabel
Fourchette a gateau

14,9cm /@ 2 mm

52322-55 o)

21.00

-ﬂl

Fischgabel
Fourchette a poisson

18,2cm /@ 4 mm

52322-49 o)

24.00

E

o
Fischmesser
Couteau a poisson

20,5cm /@ 4 mm

52322-50 o)

24.00

="

Bouillonl6ffel
Cuillere a bouillon

14,6 cm /@ 4 mm

52322-02 [.6,]

24.00

Buttermesser, Hohlheft geschmiedet
Couteau a beurre, manche orfévre

18,3cm /@ 4 mm

52322-71 LG,

34.00

i —S

Steakmesser, Hohlheft geschmiedet
Couteau steak, manche orfévre

22,7cm /@ 4 mm

52322-20 6 )

45.00






