Thermisches Rolimuteridl
Speisenausgubewauygen

Die Speisenausgabewagen von
Caldomet sind ein wichtiger Bestandteil
der Gemeinschaftsverpflegung.

Anwenderfreundlich

und Ubersichtlich
angeordnete Drehknebel
schliessen Bedienfehler
qaus.

Zwei ergonomisch ge-
formte Schiebegriffe mit
Stosskante schifzen vor
Verletzungen an den Hdan-
den und Beschddigungen
des Gerdtes.

Als Ablage ist optional

ein abklappbares Bord
erhdltlich.
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
Speiseausgabewagen, stirnseitige Bedienung

> Robuste Konstruktion aus Vierkant-Rohrrah- SPA/EB-1 678 x 606 x 900 mm 1 15 Personen 3200161470
men 25x25 mm geméss DIN 18867-7. Ober- SPA/EB-2 678 x 916 x 900 mm 2 25 Personen 3200161480
platte allseitig abgekantet. Fugenlos tiefgezo- SPA/EB-3 678 x 1256 x 900 mm 3 50 Personen | 3200161490
gene, einzeln beheizbare Warmhaltebecken 678 x 1595 x 900 mm 4 80 Personen | 3200161500
mit gro“ssen, r?inigungsfreundlichen Ffadien e e e o i el e
;S:j AZ:(igr]:]ge f\L/jornm(g)l(\i 1\;¥?;:E;S|tt:::sj:guggi SPA/EB-2 F 678 x 916 x 900 mm 2 25 Personen 3200162616
ren Unterteilungen. Beckenboden glatt mit SPA/EB-3 F 678 x 1256 x 900 mm 3 50 Personen 3200162653
Neigung zum Ablauf. Die maximale Behalter- SPA/EB-4 F 678 x 1595 x 900 mm 4 80 Personen | 3200162693
tiefe betragt 200 mm. Speisenausgabewagen Speiseausgabewagen, langsseitige Bedienung
zum Anschluss an Energieoptimierungsanla- SPA/EB-2LS | 878 x 678 x 900 mm 2 25 Personen | 3200161510
gen geeignet. Nass- und Trockenbeheizung SPA/EB-3LS | 1219 x 678 x 900 mm 3 50 Personen | 3200161520
der Becken moglich (Ausnahme: Geréate mit : o "
Folienheizung). Becken mit hochwertiger Spe- Speiseausgabewagen mit aktiver Kiihlung
zialdémmung aIIseitig wérmegedémmt. Damm- SPA/K-2 DW 719 x 874 x 900 mm 1 2 x GN 1/1-200 | 3200129470
Material nicht brennbar, chemisch neutral, SPA/K-3 DW 719 x 1199 x 900 mm 1 3x GN 1/1-200 | 3200129471
feuchteresistent und gesundheitlich absolut Speiseausgabewagen mit passiver Kiihlung und geschlossenem Unterbau
unbedenklich. Beheizung mittels langlebiger KSPA-2 678 x 942 x 900 mm 2 12x GN 1/1-65 | 3200162210
E;:L:‘:.Zkorper aus CNS’ alternativ mit Folien- KSPA-3 678 x 1335 x 900 mm 3 18 x GN 1/1-65 | 3200162211

Offener Speiseausgabewagen

Alle Gerate sind mit 1 Bodenbord als Opti- SPA/O-3AL | 1170x830x 877/1387 mm | 3 31xGN 1/1-65 | 3200162644
Ean;?blzirglcguelaergztg:I?llj?glzzrn:::g:ﬁtatl)gr SPA/O-3 AR 1170 x 830 x 877/1387 mm | 3 31 xGN 1/1-65 | 3200162645
sind als Option erhaltlich. SPA/O-3 1170 x 868 x 877/1107 mm | 3 30 x GN 1/1-65 | 3200112865
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Speisenausgabewagen — Warmhaltebecken -

Einfache Reinigung der Becken durch Ablauf nach unten. Schnelle Erkennung des Offnungs- bzw. Verschlusszustandes der Ablauf-
hahne auch aus der Entfernung durch spezielle Form und optische Markierung. Aufgrund des offenen Unterbaus direkte Entleerung
in bauseitige Bodenablaufrinnen bzw. Bodenablaufe méglich; kein Umfillen in andere Behalter notwendig.

Anwenderfreundliche Bedienung mittels ergonomisch geformter Knebel; stufenlose thermostatische Regelung der Beckentemperatur
zwischen 30°C und 95°C; 4 Leistungsbereiche durch von weitem sichtbare Markierungen auf den Knebeln gekennzeichnet, problem-
lose Handhabung. Exakte und dauerhafte Zuordnung der Becken und Schalter durch Kennzeichnung mittels eingeprégter, erhabener
Ziffern. Knebel leicht zu reinigen. Pro Gerat 1 Ein-/Aus-Schalter, mit integrierter Anzeigefunktion «Gerat Betriebsbereit», Betriebszu-
stand aus Entfernung leicht erkennbar.

Steckfertiger Anschluss im hinteren Bereich durch ein flexibles, formbestandiges Spiralkabel. Das Kabel muss nicht um das ganze
Gerat geflhrt werden und stort daher nicht bei der Arbeit. Durch Nutzung der kirzesten Distanz zwischen Stromversorgung und An-
schlusspunkt wird ein Kontakt des Kabels mit dem Fussboden vermieden. Kabel im Bedarfsfall auf 1,80 m ausziehbar. Steckerhalterung
hinten unter dem Geréat geschitzt angebracht. Heizkorper und elektrische Bauteile leicht zuganglich und im Servicefall problemlos
demontierbar. IPX5 Strahlwasserschutz geméss EN 60529.

Gerateseitenwénde und -kanten sowie Bedien- und Anzeigeelemente durch vier jeweils direkt (iber den Rollen angebrachte Abwei-
serrollen gegen Beschadigungen geschitzt. Abweiserrollen aus elastischem und stossfestem Kunststoff, im Bedarfsfall durch Lésen
der Rollen schnell austauschbar. Zwei ergonomisch geformte Schiebegriffe mit integrierter Stosskante schiitzen bei den SPA/EB-1
bis SPA/EB-4 vor Verletzungen an den Handen. Die Gerate mit langsseitiger Bedienung haben oberhalb der Knebel einen Kunststoff-
Anfahrschutz mit integrierter Griffmulde zum leichten Bewegen der Geréte im Bereich von Ausgabetheken.

Korrosionsbestandige und wartungsfreie Kunststoffrollen gemass DIN 18867-8. Gehause und Radkoérper aus schlagfestem Kunststoff,
Bereifung aus thermoplastischem Gummi. Hochwertige Lagerung mittels Prazisionskugellager mit integriertem Fadenschutz. 4 Lenkrol-
len, davon 2 mit Totalfeststeller. Zapfenbefestigung aus CNS; Rollen im Bedarfsfall schnell austauschbar. Raddurchmesser 125 mm.

Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung

Beckenanzahl: 1
Beckengrosse: fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fur 15 Personen
Beheizung: CNS-Rohrheizkorper
Anschlusswert: 0,7 kW
Elektrischer Anschluss: 230V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialddmmung
Temperaturregelung: stufenlos
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 170 kg
Nettogewicht: 32 kg
‘
o AN 1 ‘
606
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
SPA/EB-1 678 x 606 x 900 mm 1 15 Personen 3200161470
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Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung

Beckenanzahl: 2
Beckengrosse: fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fir 25 Personen
Beheizung: CNS-Rohrheizkérper
Anschlusswert: 1,4 kW
Elektrischer Anschluss: 230 V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 195 kg
Nettogewicht: 44 kg
‘ Modell ‘ Aussenmasse BxTxH ‘ Becken ‘ Kapazitat ‘ Bestell-Nr.
‘ SPA/EB-2 ‘ 678 x 916 x 900 mm ‘ 2 ‘ 25 Personen ‘ 3200161480
Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung
Beckenanzahl: 3]
Beckengrosse: fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fur 50 Personen
Beheizung: CNS-Rohrheizkorper
Anschlusswert: 2,1 kW
Elektrischer Anschluss: 230V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialddmmung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 220 kg
Nettogewicht: 55 kg
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
SPA/EB-3 678 x 1256 x 900 mm 3 50 Personen 3200161490
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Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung

Beckenanzahl: 4
Beckengrosse: fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fir 80 Personen
Beheizung: CNS-Rohrheizkérper
Anschlusswert: 2,8 kW
Elektrischer Anschluss: 230 V 1IN AC 50 Hz / Typ 23
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 250 kg
Nettogewicht: 66 kg
‘ Modell ‘ Aussenmasse BxTxH ‘ Becken ‘ Kapazitat ‘ Bestell-Nr.
‘ SPA/EB-4 ‘ 678 x 1595 x 900 mm ‘ 4 ‘ 80 Personen ‘ 3200161500
Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung.
Mit Folienheizung.
Beckenanzahl: 2
Beckengrosse: fir GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fir 25 Personen
Beheizung: Folien-Heizkérper
Anschlusswert: 1,4 kW
Elektrischer Anschluss: 230 V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 195 kg
Nettogewicht: 44 kg
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
SPA/EB-2 F 678 x 916 x 900 mm 2 25 Personen 3200162616
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Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung.

Mit Folienheizung.

Beckenanzahl: 3
Beckengrosse: fir GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fur 50 Personen
Beheizung: Folien-Heizkorper
Anschlusswert: 2,1 kW
Elektrischer Anschluss: 230V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialddammung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 220 kg
Nettogewicht: 55 kg
‘ Modell ‘ Aussenmasse BxTxH ‘ Becken ‘ Kapazitat ‘ Bestell-Nr.
‘ SPA/EB-3 F ‘ 678 x 1256 x 900 mm ‘ 3 ‘ 50 Personen ‘ 3200162653
Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und stirnseitiger Bedienung.
Mit Folienheizung.
Beckenanzahl: 4
Beckengrosse: fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fir 80 Personen
Beheizung: Folien-Heizkérper
Anschlusswert: 2,8 kW
Elektrischer Anschluss: 230V 1N AC 50 Hz Typ 23
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 250 kg
Nettogewicht: 66 kg
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
SPA/EB-4 F 678 x 1595 x 900 mm 4 80 Personen 3200162693
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Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und Iangsseitiger Bedienung

Beckenanzahl:
Beckengrosse:
Kapazitat:
Beheizung:

2

fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
fir 25 Personen

CNS-Rohrheizkérper

Anschlusswert: 1,4 kW
Elektrischer Anschluss: 230 V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 195 kg
Nettogewicht: 44 kg
‘ Modell ‘ Aussenmasse BxTxH ‘ Becken ‘ Kapazitat ‘ Bestell-Nr.
‘ SPA/EB-2 LS ‘ 878 x 678 x 900 mm ‘ 2 ‘ 25 Personen ‘ 3200161510
Speisenausgabewagen mit Warmhaltebecken
und léngsseitiger Bedienung
Beckenanzahl: 3]
Beckengrosse: fur GN 1/1-200 und deren Unterteilungen
Kapazitat: fur 50 Personen
Beheizung: CNS-Rohrheizkorper
Anschlusswert: 2,1 kW
Elektrischer Anschluss: 230V 1N AC 50 Hz
Schutzart: IPX5
Thermische Isolierung: Spezialddmmung
Temperaturregelung: stufenlos, jedes Becken separat
Thermostateinstellung: 30-95°C
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 220 kg
Nettogewicht: 55 kg
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
SPA/EB-3 LS 1219 x 678 x 900 mm 3 50 Personen 3200161520
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Speisenausgabewagen - Aktive, stille Kiihlung -

Grossvolumige, durchgehende Becken, geeignet zur Aufnahme von 2 oder 3 GN1/1-Behaltern und deren Unterteilungen sowie direkt
fur verpackte Produkte wie Joghurts und Flaschen. Die maximale Behéltertiefe betragt 200 mm. Becken fugenlos und dichtgeschweisst.

Kihlaggregat als Modul unterhalb des Beckens positioniert. Hygienevorteil durch verdampferfreien Nutzraum; hohe Kihlleistung durch
Rundum-Verrohrung. Kihimittel R134a, FCKW-frei. Becken mit hochwertiger Spezialddmmung allseitig warmegeddmmt. Damm-Mate-
rial nicht brennbar, chemisch neutral, feuchtresistent und gesundheitlich absolut unbedenklich.

Einfache Reinigung der Becken durch Ablauf nach unten. Schnelle Erkennung des Offnungs- bzw. Verschlusszustandes des Ablauf-
hahns auch aus der Entfernung durch spezielle Form und optische Markierung. Aufgrund des offenen Unterbaus direkte Entleerung in
bauseitige Bodenablaufrinnen bzw. Bodenablaufe méglich; kein Umftllen in andere Behélter notwendig.

Anwenderfreundliche Bedienung. Es wird automatisch die maximale Kihlleistung abgerufen. Steckfertiger Anschluss von unten durch
ein flexibles, formbestandiges Spiralkabel. Das Kabel muss nicht um das ganze Gerat gefithrt werden und stért daher nicht bei der
Arbeit. Kontakt des Kabels mit dem Fussboden wird vermieden. Kabel im Bedarfsfall auf 1,80 m ausziehbar. Steckerhalterung unter
dem Geréat geschutzt angebracht. Elektrische Anschlisse und Kiihlaggregat unter dem Becken leicht zuganglich.

Gerateseitenwénde und -kanten durch vier jeweils direkt Gber den Rollen angebrachte Abweiserrollen gegen Beschadigungen ge-
schiitzt. Zwei ergonomisch geformte Schiebegriffe mit integrierter Stosskante schitzen vor Verletzungen an den Handen.

Korrosionsbestandige und wartungsfreie Kunststoffrollen gemass DIN 18867-8. Gehause und Radkoérper aus schlagfestem Kunststoff,
Bereifung aus thermoplastischem Gummi. Hochwertige Lagerung mittels Prézisionskugellager mit integriertem Fadenschutz. 4 Lenkrol-
len, davon 2 mit Totalfeststeller. Zapfenbefestigung aus CNS; Rollen im Bedarfsfall schnell austauschbar. Raddurchmesser 125 mm.

Speisenausgabewagen mit aktiver, stiller Kiihlung

Beckenanzahl: 1
Beckengrosse: 510 x 630 mm, fir 2 x GN1/1-200 und deren Unterteilungen
Kaltemittel: R134a, FCKW-frei
Kalteleistung 0,21 kW
Anschlusswert: 0,15 kW
Elektrischer Anschluss: 230 V 1N AC 50 Hz
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 200 kg
Nettogewicht: 58 kg
@ ‘
o
874
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.

SPA/K-2 DW 719 x 874 x 900 mm 1 2 x GN 1/1-200 | 3200129470
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Speisenausgabewagen mit aktiver, stiller Kilhlung

Beckenanzahl: 1
Beckengrosse: 510 x 955 mm, fiir 3 x GN1/1-200 und deren Unterteilungen
Kéltemittel: R134a, FCKW-frei
Kalteleistung 0,30 kW
Anschlusswert: 0,22 kW
Elektrischer Anschluss: 230 V 1N AC 50 Hz
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 225 kg
Nettogewicht: 69 kg
[ﬂ l
m o
I 1199
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.

SPA/K-3 DW 719 x 1199 x 900 mm 3 3x GN 1/1-200 | 3200129471
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Speisenausgabewagen - Passive Kiihlung -

Geratfirdie Kaltverteilungam Speisenverteilband. Aufgrund der Bauweise besondersfiirz.B. Aufschnittin flachen GN-Behéltern geeignet.
Auch fiir gekiihlte Komponenten in Cook&Chill-Kiichen sowie flir Nachspeisen wie Pudding und Kaltschale in klassischen Cook&Serve-
Kichen.

Gerate komplett aus hochwertigem Chromnickelstahl 18/10, Werkstoff 1.4301. Robuste Konstruktion in selbsttragender Bauweise.
Oberplatte allseitig abgekantet. In der Oberplatte 2 bzw. 3 Ausschnitte zur Aufnahme von je 1 Behalter GN1/1-65. Direkte Verbindung
zwischen Oberplattenausschnitt und darunter befindlichem Schrankraum.

Unterschranke geeignet zur Bevorratung von Produkten in GN1/1-Behéltern und deren Unterteilungen. Je Schrankfach 7 Paar Aufla-
gemaglichkeiten im Abstand von 75 mm, optimal fir die Aufnahme von GN1/1-85 Standardausgabebehéltern. Die obersten Einschiibe
sind zur Aufnahme von Kéltespeicherplatten vorgesehen.

Die Schrankrdume sind durch 1 bzw. 2 Spezialwande zur senkrechten Aufnahme von je 1 Kaltespeicherplatte voneinander getrennt.
Zusammen mit je 1 waagerecht eingeschobenen Platte pro Schrank kann gleichzeitig der in die Oberplatte eingehangte und die im
Unterbau befindlichen GN-Behalter gleichméssig gekiihlt werden.

Der doppelwandige Unterbau ist allseitig mit Spezialddmmung warmegedammt und komplett dicht. Die Schranktiren sind doppelwandig,
schall- und warmegedammt. Sie sind mit einer Hand leicht entriegelbar und schliessen mit Schnappverschluss. Eine umlaufende Rahmen-
dichtung in Kombination mit der doppelwandigen Tur bewirkt, dass die Umgebungswarme nicht in den Unterbau dringen kann.

Gerateseitenwande und -kanten durch vier Stossecken gegen Beschadigungen geschitzt. Zwei ergonomisch geformte Schiebegriffe mit
integrierter Stosskante schiitzen vor Verletzungen an den Handen.

Korrosionsbestandige und wartungsfreie Kunststoffrollen geméss DIN 18867-8. Gehause und Radkorper aus schlagfestem Kunststoff,
Bereifung aus thermoplastischem Gummi. Hochwertige Lagerung mittels Prazisionskugellager mit integriertem Fadenschutz. Jeweils
2 Lenkrollen mit Totalfeststeller und 2 Bockrollen. Plattenbefestigung aus CNS; Rollen im Bedarfsfall schnell austauschbar. Raddurch-
messer 125 mm.

Speisenausgabewagen mit passiver Kiihlung

Oberplattenausschnitte: 2
Ausschnittgrosse: fir GN 1/1 und deren Unterteilungen
Anzahl Schrankraume: 2
Einschiibe pro Schrankraum: 7 x GN1/1 x 65
Einschubart: Langseinschub
Thermische Isolierung: Spezialdammung
Gerate-Fassungsvermogen: 12 Behélter GN1/1-65 im Unterbau, 2 Behalter GN1/1-65 in
den Oberplattenausschnitten und 3 Kéltespeicherplatten
530 x 325 mm

Fahrgestell: 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller und 2 Bockrollen, @ 1256 mm
Tragkraft: 220 kg
Nettogewicht: 83 kg
Standardzubehdr im Liefer-
umfang enthalten: 3 Kéltespeicherplatten -12°C / 530 x 325 x 30 mm

I
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Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.

KSPA-2 678 x 942 x 900 mm 2 12x GN 1/1-65 | 3200162210
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Speisenausgabewagen mit passiver Kiihlung

Oberplattenausschnitte: 3
Ausschnittgrosse: fir GN 1/1 und deren Unterteilungen
Anzahl Schrankrédume: 3
Einschiibe pro Schrankraum: 7 x GN1/1 x 65
Einschubart: Langseinschub
Thermische Isolierung: Spezialddammung
Gerate-Fassungsvermogen: 18 Behalter GN1/1-65 im Unterbau, 3 Behalter GN1/1-65 in
den Oberplattenausschnitten und 5 Kaltespeicherplatten
530 x 325 mm
Fahrgestell: 2 Lenkrollen mit Totalfeststeller und 2 Bockrollen, @ 125 mm
Tragkraft: 300 kg
Nettogewicht: 114 kg
Standardzubehdr im Liefer-
umfang enthalten: 5 Kaltespeicherplatten -12°C / 530 x 325 x 30 mm
|
e
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Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.

KSPA-3 678 x 1335 x 900 mm 3 18 x GN 1/1-65 | 3200162211
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Offener Speisenausgabewagen

Spezifikation:

Anzahl Abteile:
Einschubmass:

Hohenraster der Auflagen:

Niedrige Ausfiihrung mit 3-teiligem Aufsatz und zusétzlichem
oberen Aufsatz fir GN-Behélter, wahlweise links oder rechts
3

GN 1/1, geeignet fiir GN 2/3, GN 1/2 und GN 1/3

Einschubart: Langseinschub
Anzahl der Auflagenpaare: 3 x pro Fach
b Kapazitat Unterbau: 9x GN 1/1-65
N Kapazitat Rahmen: 3x GN 1/1-65
N Kapazitat Aufsatz: 3xGN 1/1-65 und 1 x GN 1/1-65
= Gesamtkapazitat: 16 x GN 1/1-65
"\ Auflagentyp: L-Schienen mit beidseitiger Durchschubsicherung

165 mm

Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: ca. 150 kg
Nettogewicht: ca. 33kg
Beispiel: Aufsatz links
Modellanderungen vorbehalten.
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.
SPA/O-3 AL 1170 x 830 x 877/1387 mm | 3 16 x GN 1/1-65 | 3200162644
SPA/O-3 AR 1170 x 830 x 877/1387 mm | 3 16 x GN 1/1-65 | 3200162645

Offener Speisenausgabewagen

Spezifikation: Niedrige Ausfiihrung mit 3-teiligem Aufsatz
Anzahl Abteile: 3
Einschubmass: GN 1/1, geeignet fiir GN 2/3, GN 1/2 und GN 1/3
Einschubart: Langseinschub
Anzahl der Auflagenpaare: 3 pro Fach
Kapazitat Unterbau: 9x GN 1/1-65
Kapazitat Rahmen: 3x GN 1/1-65
Kapazitét Aufsatz: 3x GN 1/1-65
Gesamtkapazitat: 15 x GN 1/1-65
Auflagentyp: L-Schienen mit beidseitiger Durchschubsicherung
Hohenraster der Auflagen: 165 mm
Fahrgestell: 4 Lenkrollen, davon 2 mit Totalfeststeller, @ 125 mm
Tragkraft: 150 kg
Nettogewicht: 33 kg
Modellanderungen vorbehalten.
Modell Aussenmasse BxTxH Becken Kapazitat Bestell-Nr.

SPA/O-3 1170 x 868 x 877/1107 mm | 3 16 x GN 1/1-65 | 3200112865
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Zubehor und
Ausstattungsvarianten fur
Speisenausgabewagen

Klappbord

7 Stirnseitig
fur Modelle Bestell-Nr.
alle SPA/EB 3200162264

Kaltespeicherplatte GN 1/1, -12° C

Steg

Steg aus CNS fiir Becken mit GN1/1-
Aussenmass; zum Einhangen kleinerer

GN-Behalter

far Modelle Bestell-Nr.
SB-325, 16,5 mm 3200132502H
SB-325, 20,5 mm 3200132512H
SB-530, 23,5 mm 3200132522H
Klappbord

Langsseitig

fur Modelle Bestell-Nr.
SPA/EB-2 und EB-F 3200162261
SPA/EB-3 und EB-F 3200162262
SPA/EB-4 und EB-F 3200162263

Kunststoff ernahrungsphysiologisch véllig unbedenklich. Phasentibergangstemperatur von fest nach fliissig bei -12°C.
Notwendige Kuhltemperatur mindestens -18°C bei einer Mindestkiihldauer von 24h. Maximal zuléssige Oberflachen-

temperatur +50°C
\\ Gewicht: 4,5 kg
Abmessungen: 530 x 325 x 30 mm
— Hinweis: Die Kaltespeicherplatte muss komplett durchgefroren sein, um ihre volle Leistungsféhigkeit entfalten zu

kénnen. Flissige Anteile in der Kiihlsole reduzieren die Leistung betréchtlich.

Bodenbord

Zum Einhangen in den umlaufenden Rohrrahmen der

Speisenausgabewagen. Borde als Wannen, allseitig
nach innen gekantet.

Ablaufverlangerung

1 Stiick

far Modell Bestell-Nr.

KSPA 3200124489
Modell fir Modelle Bestell-Nr.
Bodenbord EB 1 | SPA/EB-1 3200162242
Bodenbord EB 2 | SPA/EB-2, F und LS | 3200162243
Bodenbord EB 3 | SPA/EB-3, F und LS | 3200162244
Bodenbord EB 4 | SPA/EB-4, F 3200162245
Bodenbord DW 2 | SPA/K-2 DW 3200162240
Bodenbord DW 3 | SPA/K-3 DW 3200162241

Flexibler Schlauch mit Schraubverbindung als Verlangerung fiir den Beckenablaufhahn. Die Lénge ist mit ca. 420 mm so
dimensioniert, dass bei eingelegtem Bodenbord der Schlauch auch tber die Querstrebe gefiihrt werden kann.

far Modell

Bestell-Nr.

alle SPA

3200162260






