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¢ |eistungsfahiges Planetenriihrwerk
s energieeffizienter Antrieb
eergonomisches Heben und Senken des Kessels
¢ Gehduse und Werkzeuge aus Edelstahl
eabnehmbarer Schutzschirm
ehoéhenverstellbare Flisse

e Kesselabstreifer

e CR30 Bodenmodell

e CR20F Bodenmodell

e CR20 Tischmodell
mit Unterbau

Robuste
Qualitatsprodukte
fur Profis.



Rotor CR20 Tischmodell

Die vielseitige Rihrmaschine - entwickelt von Anwendern

Fur mittlere bis grosse Betriebe mit taglich ca. 80 Zubehor

bis 200 MenUs. Hergestellt aus leicht zu reinigen- * Gehause aus Edelstahl

dem Edelstahl, mit einem robusten Maschinenkor- e Kessel 201 aus Edelstahl

per und einstellbaren Flssen. e Flachrihrer 201 aus Edelstahl

e Kneter 201 aus Edelstahl

*Besen 201 aus Edelstahl

¢ Kesselabstreifer 201

° Abnehmbarer Schutzschirm aus Kunststoff
e Digitaler Timer und Notstop

Optionen

* Anschlussgetriebe flr Ansteckgerate

e Unterbau 70 mit Schublade und Abstelltablar aus Edelstahl
fur Werkzeuge oder Ansteckgeréte

* GemUiseschneider AGS19 mit Edelstahlscheiben

* Scheibensténder aus Edelstahl

* Passierwerk PASS 200

e Fleischwolf EWF 70 oder EWF 82 aus Edelstahl

e Kessel 121 aus Edelstahl

e Flachrihrer 121 aus Edelstahl

e Kneter 121 aus Edelstahl

*Besen 121 aus Edelstahl

¢ Kesselabstreifer 121

e Kesselwagen fur Kessel 121 bis 301

Zubehor-Optionen fir die Modelireihe Rotor CR

Passierwerk PASS 200

Mit dem leistungsféhigen Passierwerk kdnnen Gemiuse,
Frichte, Suppen, Saucen und Cremen rationell puriert werden.
Verschiedene Passiersiebe erlauben die Feinheit des verar-
beiteten Gutes zu bestimmen. Edelste Schweizer-Qualitat!

* Gehduse aus lebensmittelkonformem Anticorodal-Guss

¢ die geschlossene Bauweise und die waagrechte Anordnung
des Passiersiebes verhindert lastiges Spritzen

e das Passiergut fallt senkrecht nach unten in ein Gefass
positioniert z.B. auf dem ausziehbaren Tablar des Unterbaus

e |eichte Montage und Reinigung

* Passiersiebe aus Edelstahl im Lieferumfang:
Lochdurchmesser 2,5mm und 4 mm (1,5 mm als Option)

¢ Passierflligel aus Edelstahl




Rotor CR20F Bodenmodell

Die ergonomische Ruhrmaschine

Fir mittlere bis grosse Betriebe mit einer Produktion
von taglich ca. 80 bis 200 MenUs. Hergestellt aus
leicht zu reinigendem Edelstahl, mit einem Kessel-
wagen flir ergonomisches und leichteres Arbeiten.

Zubehor

* Gehause aus Edelstahl

e Kessel 201 aus Edelstahl

e Flachrihrer 201 aus Edelstahl

e Kneter 20L aus Edelstahl

¢ Besen 201 aus Edelstahl

¢ Kesselabstreifer 201

° Abnehmbarer Schutzschirm aus Kunststoff
e Digitaler Timer und Notstop

e Kesselwagen fur Kessel 121 bis 301

Optionen

¢ Anschlussgetriebe flir Ansteckgerate

* GemuUseschneider AGS19 mit Edelstahlscheiben
e Scheibenstander aus Edelstahl

* Passierwerk PASS 200

e Fleischwolf EWF 70 oder EWF 82 aus Edelstahl
e Kessel 121 aus Edelstahl

e Flachrihrer 121 aus Edelstahl

e Kneter 121 aus Edelstahl

e Besen 121 aus Edelstahl

¢ Kesselabstreifer 121

Fleischwolf EWF 70 & EWF 82

Hochwertige Ansteck-Fleischwélfe aus Edelstahl zum effi-
zienten Verschroten, zum Hacken aller Fleischsorten, (auch
Innereien und Fisch) sowie Zerkleinern von Gemdise, Brot,
Kése usw.

¢ Edelstahl rostfrei

° Grosse 70 oder 82 mm

e mit Vorschneider

¢ LICOSWISS-System

e Lochscheiben im Lieferumfang: @ 3/5 und 8 mm

e | ochscheiben als Option:  1,5/2/2,5/3,5/4/4,5 und 6mm
e Optionales System Voll-Unger zu EWF 82




Rotor CR30

Die standhafte Riuhrmaschine

Fur mittlere bis grosse Betriebe mit téglich etwa 100
bis 300 Mends. Hergestellt aus leicht zu reinigen-
dem Edelstahl, mit robustem Maschinenkérper und
ergonomischem Kesselwagen.

Gemiiseschneider AGS 19

Der Ansteck-Gemuseschneider mit den hochwertigen Edel-
stahlscheiben erflllt die hohen Anforderungen ans Schneiden
und Raffeln von Gemise, Friichten, Salat, Wurst und Kase oder
ans Reiben von Niissen, Schokolade, Kéase und Brot. Mit der
hohen Drehzahl wird eine gute Schnittleistung erreicht.

* Gehause aus lebensmittelkonformem Anticorodal-Guss

e Deckel mit 2 Einfull6ffnungen und einem Sicherheitsstossel

e kein Auswerfer, d.h., das Schnittgut fallt direkt nach unten ins
Auffanggeféss, dadurch keine Beschéadigung

e hervorragende Schnittqualitat dank speziellem Messerschliff

e Umfangreiches Scheibensortiment aus Edelstahl
Empfohlene Grundausriistung: verstellbare Schneidscheibe
0 bis 8mm, Julienne 2 x2mm, Raffeln 1,5/3 und 9mm

* CNS-Stéander fur 6 Scheiben, zum Stellen, Legen, Hangen

Zubehor

* Gehause aus Edelstahl

e Kessel 301 aus Edelstahl

e Flachrihrer 301 aus Edelstahl

e Kneter 301 aus Edelstahl

*Besen 301 aus Edelstahl

e Abnehmbarer Schutz aus Kunststoff
¢ Digitaler Timer und Notstop

¢ Kesselwagen fur Kessel 121 bis 301

Optionen

* Anschlussgetriebe flir Ansteckgerate

* GemuUseschneider AGS19 mit Edelstahlscheiben
e Scheibenstander aus Edelstahl

* Passierwerk PASS 200

e Fleischwolf EWF 70 oder EWF 82 aus Edelstahl
e Kessel 151 aus Edelstahl

e Flachrihrer 151 aus Edelstahl

e Kneter 151 aus Edelstahl

¢ Besen 151 aus Edelstahl

¢ Kesselabstreifer 301 oder 151




Unterbau Chromnickelstahl, mit Schublade
flr Zubehor und Abstelltablar fir Gefasse,

optional auf vier Rollen montiert.

Abstreifer mit Nylonschiene,

Maximale Verarbeitungsmengen

Modell CR20 CR20F CR30
Tischmodell Bodenmodell Bodenmodell
Brotteig (50 %), 5kg 5kg 6kg
Grundmenge =Mehl
Pizzateig, 4kg 4kg 5kg
Grundmenge=Mehl
Ruhrteig 10kg 10kg 15kg
Biskuit-Masse 101 101 151
Wiener Masse 30 Stk. 30 Stk. 40 Stk.
(Anzahl Eier)
Kartoffelptiree 10kg 10kg 15kg
Mayonnaise (Ol) 121 121 171
Eiweiss 1,51 1,51 2,61
Schlagrahm 51 51 7,51
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Die hochwertigen Werkzeuge
sind alle aus Edelstahl
gefertigt.

Fur die Verarbeitung kleinerer
Mengen gibt es reduzierte
Grossen.

Mit der einfachen, intuitiven Bedienung
stellen Sie die Zeit und Geschwindigkeit ein,
drlicken Start und die Rihrmaschine erledigt
Ilhre Aufgabe automatisch. Das Panel ist
ergonomisch ideal angeordnet.

Besen, Flachrihrer und
Knethaken.

CR20 Tischmodell CR20F Bodenmodell CR30 Bodenmodell
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Passierwerk PASS 200

Abstellgitter fir Behélter

Produktion und Vertrieb

Schweiz
Rotor Lips AG
CH-3661 Uetendorf

Tel +41(0)33 346 70 70
www.RotorLips.ch

Verkauf und Service
Osterreich

Rotor Kiichenmaschinen GmbH
AT-5400 Hallein

Tel +43(0)6245 80881

www.rotor.at

Technische Daten

Modell CR20 CR20F CR30
Tischmodell Bodenmodell Bodenmodell

Inhalt Kessel INOX 201 201 301

Standard

Werkzeuge INOX INOX INOX

Besen, Flachrihrer, Kneter
Steuerung

8 Drehzahlen/

8 Drehzahlen/

8 Drehzahlen/

Timer Timer Timer
Kesselabstreifer INOX Inklusiv inklusiv optional
mit Schiene aus Nylon
Abnehmbarer inklusiv inklusiv inklusiv
Kunststoffschutz
Kesselwagen optional inklusiv inklusiv
Spannung 230V 230V 230V
Motorenleistung 700W 700W 1200W
Schutzart IP 44 IP 44 IP 44
Drehzahl Kesselwerkzeug |64 bis 353 U/min 64 bis 353 U/min 64 bis 353U/min
(8 Stufen)
Gewicht netto 72kg 165kg 190kg
Tiefe x Breite x HOhe 771x582x787mm | 771x631x1292mm | 771x631x 1367 mm
Unterbau mit Schublade optional - -
und ausziehbarem Tablar |670x700x505mm
(Tiefe x Breite x HOhe)
Rollenset zu Unterbau optional - -
Kleiner Kessel INOX optional optional optional
Inhalt 121 121 151
Werkzeuge zu kl. Kessel optional optional optional
Besen, Flachriiher, Kneter
Artikel-Nr. Maschine ohne |4101.001 4101.002 4100.001
Ansteckkupplung
Artikel-Nr. Maschine mit 4701.001 4701.002 4700.001
Kupplung GR20plus
Abstellgitter fur Behalter inklusiv inklusiv inklusiv
Position Ansteckkupplung | Frontplatte Frontplatte Frontplatte
Drehzahl 54 bis 330U/min 54 bis 330U/min 54 bis 330U/min
Anschlussgetriebe
(8 Stufen)
Ansteckapparate optional optional optional

PASS200/EWFxx/ AGS-19

lhr Fachhandel:

Technische Anderungen vorbehalten.
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Die Maschinen sind CE-konform. C €

Rotag-Gruppe Die Qualitatshersteller robuster Gastromaschinen
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