
Tipps zur Pflege Ihres neuen Bestecks 
und zur Verhütung von Flecken und 
Korrosion auf den Messerklingen. 
Das Spülen von Besteck in der Maschine ist wesentlich aggres-
siver, als die Reinigung von Hand, vor allem wird nicht mehr 
Stück für Stück trocken gerieben! Stark wirksame Waschmit-
tel, stundenlanges Verbleiben des Bestecks im Geschirrspüler, 
Langzeiteinwirkung der Chemikalien bei hohen Temperaturen 
usw., sind einige der vielen Ursachen, die zu Fleckenbildung 
oder gar Korrosion auf Messerklingen führen können. 

Damit Sie von Anfang an viel Freude an Ihrem Berndorf-
Besteck haben, dürfen wir Ihnen nachstehende Pflegetipps 
und Hinweise kurz näher bringen.

1.	 Bestecke nie schmutzig liegenlassen, sondern sofort nach 
Gebrauch unter laufendem Wasser kurz abspülen. So können 
die kochsalz- und säurehaltigen Rückstände der Speisereste 
nicht einwirken.

2.	 Versilbertes und rostfreies Besteck sollte nicht gemischt im 
gleichen Besteckabteil gespült werden.

3.	 Bestecke aller Art nie gemeinsam mit Aluminium, Sparschä-
lern, Knoblauchpressen, Teesieben, etc. reinigen, da Gefahr 
der Flugrostentwicklung in der Spülmaschine besteht.

4.	 Die Messer sind in einen gesonderten Korb zu stellen. Damit 
wird der Kontakt von Stahl mit Silber vermieden.

5.	 Messerklingen, Löffellaffen und Gabelzinken immer nach 
oben, also Griffe nach unten einordnen, damit das Besteck 
besser gespült wird und das Spülwasser leichter ablaufen 
kann.

6.	 Pulver und Entkalker vorschriftsgemäss dosieren, nur Mar-
kenprodukte verwenden. Der fachmännischen Wartung und 
Servicekontrolle der Maschine ist Beachtung zu schenken, 
gemäss Vorschrift des Herstellers.

7.	 Sofort nach Ablauf des Geschirrspülprogrammes Bestecke 
aus der Maschine nehmen und dieselben nach Möglichkeit 
abreiben. Messerklingen kontrollieren und eventuell zurück-
gebliebene Wasserflecken sofort entfernen, sofern notwendig 
mit einem guten Metallputzmittel. Feuchtes Besteck nie in der 
geschlossenen Maschine belassen.

Wenn Sie unsere Tipps berücksichtigen, werden Sie viele Jahre 
Freude an Qualität und Glanz Ihres hochwertigen Besteckes 
haben.

Conseils d’entretien pour vos nouveaux 
couverts et pour prévenir les taches et 
la corrosion sur les lames de couteaux.
Le lavage des couverts en machine est nettement plus agressif 
que le lavage à la main, d’autant plus qu’ils ne sont pas séchés 
pièce par pièce. Des détergents puissants, de longs séjours 
des couverts dans la machine et l’action prolongée des produ-
its chimiques à hautes températures, etc. sont quelques-unes 
des nombreuses causes de formation de taches ou même de 
corrosion sur les lames de couteaux.

Pour que vous ayez dès le début beaucoup de plaisir avec 
vos couverts Berndorf, nous aimerions, vous donner des 
recommandations et indications en quelques lignes.

1.	 Ne jamais conserver les couverts sales, mais les rinçer immé-
diatement après chaque usage à l’eau courante, évitant ainsi 
l’action du sel et des résidus acides.

2.	 Les couverts argentés doivent être séparés de ceux en inox 
dans le panier.

3.	 Au lavage, ne jamais mettre les couverts ensemble avec des 
articles en alu, comme les éplucheurs, presse à ail, passoire à 
thé, etc. – il y a risque d’oxydation.

4.	 Ranger les couteaux dans les caisiers séparés pour éviter le 
contact avec l’argent.

5.	 Disposer toujours les lames de couteaux, les dents de 
fourchettes et les cuillerons vers le haut, les manches en bas, 
ce qui permet un rinçage plus efficace et un meilleur écoule-
ment de l’eau.

6.	 Doser la poudre et l’anticalcaire selon les recommandations, 
n’employer que des produits de qualité. Veiller à l’entretien et 
au contrôle professionnel de la machine conformément aux 
instructions du fabricant.

7.	 Immédiatement après la fin du programme de lavage, retirer 
les couverts de la machine et, si possible, les essuyer. Contrô-
ler les lames de couteaux et enlever tout de suite les taches 
d’eau éventuellement restées. Si nécessaire, les traiter avec 
un bon produit d’entretien pour métaux. Ne jamais laisser de 
couverts humides dans la machine fermée.

En suivant nos consignes, vous aurez tout le long des années 
beaucoup de plaisir avec qualité et éclat de vos couverts de 
grande valeur.
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Silberbesteck?
Fragen Sie nach den Berndorf-Silberreinigungsmitteln.

Des couverts en argent ?
Demandez les produits d‘entretien pour l‘argent Berndorf.


